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Bienvenue au Restaurant La Marne 

qui œuvre pour vous depuis 1996
Willkommen im Restaurant La Marne, das seit 1996 für Sie tätig ist.

Welcome to Restaurant La Marne which has been working for you since 1996.

Marne
L

Notre sommelier vous propose son accord mets et vin sous chaque plat.

Notre cuisine est une cuisine "minute". Chaque assiette est cuisinée avec 

des produits frais, issus de fermes locales, qui demande du temps.

Suivez-nous sur les réseaux sociaux :

Unser Sommelier bietet Ihnen zu jedem Gericht seine Speisen und Weinbegleitung an. 

Unsere Küche ist eine "Minutenküche". Jeder Teller wird mit frischen Produkten von lokalen 

Bauernhöfen zubereitet, was Zeit erfordert.

Our sommelier offers you his food and wine pairing under each dish. 

Our kitchen is a "minute" cuisine. Each plate is cooked with fresh produce from local farms, 

which takes time.
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Mojito RHUM, CITRON VERT, MENTHE, SUCRE & LIMONADE   10€
RUM, LIMETTE, MINZE, ZUCKER & LIMONADE / RUM, LIME, MINT, SUGAR & LEMONADE

Hugo  FLEUR DE SUREAU, CRÉMANT, EAU GAZEUSE, CITRON & MENTHE  10€
HOLUNDERBLÜTE, CRÉMANT, SPRUDELWASSER, ZITRONE & MINZE 

ELDERFLOWER, CRÉMANT, SPARKLING WATTER, LEMON & MINT

Apérol CRÉMANT, LIMONADE, APÉROL & CITRON     10€
CRÉMANT, LIMONADE, APÉROL & ZITRONE / CRÉMANT, LEMONADE, APÉROL & LEMON

Moscow | jAMAïcAin | london Mule       10€
VODKA | RHUM | GIN, GINGEMBRE, CITRON VERT, MIEL D’ACACIA & LIMONADE  
WODKA | RUM | GIN, INGWER, LIMETTE, AKAZIENHONIG & LIMONADE                                                   

VODKA | RUM | GIN, GINGER, LIME, ACACIA HONEY & LEMONADE

espresso MArtini         10€
VODKA, CAFÉ, NOIX DE MACADAMIA & VANILLE DE MADAGASCAR 
WODKA, KAFFEE, MACADAMIA-NUSS & MADAGASKAR-VANILLE 

VODKA, COFFEE, MACADAMIA NUTS, MADAGASCAR VANILLA

dr. pineApple         12€
RHUM, ANANAS, GRENADE, ORANGE, BAIES DE PASSION & AMANDE

RUM, ANANAS, GRANATAPFEL, ORANGE, PASSIONSBEERE & MANDEL

RUM, PINEAPPLE, POMEGRANATE, ORANGE, PASSION FRUIT & ALMOND

MArylin Kiss | BoHeMiAn rAspBerry         12€
VODKA | RHUM , PAMPLEMOUSSE, FLEUR DE SAKURA, FRAMBOISE & FLEUR DE SUREAU 
WODKA | RUM, GRAPEFRUIT, SAKURA-BLÜTE, HIMBEERE & HOLUNDERBLÜTE                                                   

VODKA | RUM, GRAPEFRUIT, SAKURA FLOWER, RASPBERRY & ELDERFLOWER

BoréAlis | HerBoriuM         12€
VODKA | GIN, MENTHE, CONCOMBRE, CITRON VERT, POIVRE BLANC DU PENJA & LIMONADE

WODKA | GIN, MINZE, GURKE, LIMETTE, WEISSER PENJA-PFEFFER & LIMONADE

VODKA | GIN, MINT, CUCUMBER, LIME, WHITE PENJA PEPPER & LEMONADE

NOS COCKTAILSNOS COCKTAILS
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3L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ

Virgin Mojito CITRON VERT, MENTHE, SUCRE & LIMONADE   8€
LIMETTE, MINZE, ZUCKER & LIMONADE / LIME, MINT, SUGAR & LEMONADE

cAlico jAcK          8€
ANANAS, GRENADE, ORANGE, CITRON, BAIES DE PASSION & AMANDE

ANANAS, GRANATAPFEL, ORANGE, ZITRONE, PASSIONSBEERE & MANDEL

PINEAPPLE, POMEGRANATE, ORANGE, LEMON, PASSION FRUIT & ALMOND

geisHA           8€
PAMPLEMOUSSE, FLEUR DE SAKURA, FRAMBOISE & FLEUR DE SUREAU

GRAPEFRUIT, SAKURA-BLÜTE, HIMBEERE & HOLUNDERBLÜTE 
GRAPEFRUIT, SAKURA FLOWER, RASPBERRY & ELDERFLOWER 

Virgin Mule          8€
MIEL D'ANANAS, GINGEMBRE, CITRON VERT, FLEUR D'ORANGER & LIMONADE  
ANANASHONIG, INGWER, LIMETTE, ORANGENBLÜTE & LIMONADE 

PINEAPPLE HONEY, GINGER, LIME, ORANGE BLOSSOM & LEMONADE

cosMic gArden         8€
CONCOMBRE, MENTHE, CITRON VERT, POIVRE BLANC DU PENJA & LIMONADE

GURKE, MINZE, LIMETTE, WEISSER PENJA-PFEFFER & LIMONADE

CUCUMBER,  MINT, LIME, WHITE PENJA PEPPER & LEMONADE

NOS COCKTAILS
SANS ALCOOL

NOS COCKTAILS
SANS ALCOOL
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gewürtztrAMiner « VendAnges tArdiVes » rolly gAssMAnn       10€

MuscAt rolly gAssMAnn       9€

gewürtztrAMiner ruHlMAnn       5€

MuscAt ruHlMAnn        6€

créMAnt BlAnc d’AlsAce dAgoBert      6€

licorne 1845         3,7€

Bière du MoMent        4€

picon Bière         4,2€

Kir créMAnt MirABelle, cAssis, Myrtille, Mûre    6,5€

Kir Vin BlAnc MirABelle, cAssis, Myrtille, Mûre    4,5€

cHArdonnAy         5€

Aperol spritz        10€

jus de Fruits poMMe, AnAnAs, orAnge (Minute MAid)  4€

soFt cocA, zero, scHweppes, AgruMes, ice teA, orAnginA  3,8€

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTÉ

RETROUVER NOTRE CARTE DES BOISSONS COMPLÈTE PAGE 16

NOS SUGGESTIONS D’APÉRITIFSNOS SUGGESTIONS D’APÉRITIFS
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Nos TarTes Flambées 

maisoN

UniqUement le soir

Unsere HaUsgemacHte FlammenkücHen, nUr abends

OUr HOmemade Flambeed tartes, Only evening

l’Apéro      14€
1/3 GRATINÉE 1/3 TRADITION 1/3 FORESTIÈRE

lA trAdition     11€
CRÈME, LARDONS, OIGNONS

CREME, SPECK, ZWIEBELN 

CREAM, BACON, ONIONS

lA grAtinée     12€
CRÈME, LARDONS, OIGNONS, FROMAGE

CREME, SPECK, ZWIEBELN, KÄSE 

CREAM, BACON, ONIONS, CHEESE

lA Forestière à notre FAçon  14€
CRÈME, LARDONS, OIGNONS, CHAMPIGNONS, AIL

CREME, SPECK, ZWIEBELN, CHAMPIGNONS, 

KNOBLAUCH

CREAM, BACON, ONIONS, MUSHROOMS, GARLIC

lA Munster     14€
CRÈME, LARDONS, OIGNONS, MUNSTER

CREME, SPECK, ZWIEBELN, MÜNSTER 

CREAM, BACON, ONIONS, MUNSTER

lA cHoucroute    14€
CRÈME, LARDONS, OIGNONS, CHOUCROUTE

CREME, SPECK, ZWIEBELN, SAUERKRAUT 

CREAM, BACON, ONIONS, SAUERKRAUT

lA cHèVre Miel    15€
CRÈME, LARDONS, OIGNONS, CHÈVRE ET MIEL

CREME, SPECK, ZWIEBELN, ZIEGE KÄSE & HONIG

CREAM, BACON, ONIONS, GOAT CHEESE & HONEY

lA sAuMon     16€
CRÈME, SAUMON FUMÉ, OIGNONS 

CREME, GERAUCHERTER LACHS, ZWIEBELN

CREAM, SMOKED SALMON, ONIONS

lA poMMe    13€
CRÈME, POMME, CALVADOS, CANNELLE, SUCRE

CREME, APFEL, CALVDOS, ZIMT, ZUCKER

CREAM, APPLE, CALVADOS, CINNAMON, SUGAR
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le sAuMon FuMé pAr nos soins                 16€
HAUSGEMACHTER RÄUCHERLACHS

HOMEMADE SMOKED SALMON 

PinOt gris rUHlmann     3,5€

le pressKopF de cAnArd MAison VinAigrette,                
crudités (FERME NONNENMACHER)       12€
HAUSGEMACHTER ENTE PRESSKOPF

HOMEMADE DUCK PRESSKOPF

PinOt blanc rUHlmann     3,5€

lA petite sAlAde de cHèVre (FERME DU STEINBACH)     9€
KLEINER ZIEGENKÄSESALAT / SMALL GOAT CHEESE SALAD

rOsé   3,5€

lA petite sAlAde AlsAcienne (FERME NONNENMACHER)     9€
KLEINER SALAT MIT ELSÄSSISCHEN WURST, GRUYÈRE KÄSE, ZWIEBELN UND ESSIGGURKEN 

SMALL SALAD WITH ALSATIAN SAUSAGE, GRATED GRUYÈRE CHEESE, ONIONS AND PICKLES

bière licrOne      3,7€

lA sAlAde du jArdinier         9€
DREI GEMÜSE SALAT / THREE VEGGIE SALAD

rOsé     3,5€

les escArgots d’AlsAce (FERME MÉLINE MAETZ) pAr 6                    10€
ELSÄSSER SCHNECKEN / SNAILS OF ALSACE

        cHardOnnay     5€

le Foie grAs de cAnArd « Mi-cuit » FAit MAison                      22€
HAUSGEMACHTE « MI-CUIT » ENTENSTOPFLEBER

HOMEMADE « MI-CUIT » DUCK FOIE GRAS

gewürtztraminer vt rOlly gassman     10€

Nos eNTrées maisoN

Unsere HaUsgemacHten vOrsPeisen | OUr HOmemade starters

VÉGÉ

VÉGÉ
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gAlettes sAlAde         15€ 
GALETTES DE PDT, FROMAGE BLANC ET SALADE VERTE  
KARTOFFELPUFFER, «QUARK» UND SALAT

POTATO PANCAKES, «FRESH CHEESE» AND SALAD

riesling rUHlmann     3,5€

gAlettes Munster         17€
GALETTES DE PDT, MUNSTER FRAIS, FROMAGE BLANC ET SALADE VERTE

KARTOFFELPUFFER, FRISCHE MUNSTER KÄSE, «QUARK» UND SALAT

POTATO PANCAKES, FRESH MUNSTER CHEESE, «FRESH CHEESE» AND SALAD

PinOt blanc rUHlmann     3,5€

gAlettes sAuMon FuMé        23€
GALETTES DE PDT, SAUMON FUMÉ MAISON, FROMAGE BLANC ET SALADE VERTE  
KARTOFFELPUFFER, HAUSGERÄUCHERTER LACHS, «QUARK» UND SALAT

POTATO PANCAKES, HOUSE-SMOKED SALMON, «FRESH CHEESE» AND SALAD

PinOt blanc rUHlmann     3,5€

BieBelesKAes         20€
GALETTES DE PDT, CHARCUTERIE (FERME NONNENMACHER), MUNSTER FRAIS, 

FROMAGE BLANC ET SALADE VERTE

KARTOFFELPUFFER, CHARCUTERIE, FRISCHE MUNSTER KÄSE, «QUARK» UND SALAT

POTATO PANCAKES, CHARCUTERIE, FRESH MUNSTER CHEESE, «FRESH CHEESE» AND SALAD

PinOt blanc rUHlmann    3,5€

TOUS NOS LÉGUMES VIENNENT DE LA FERME NONNENMACHER

Nos Grumbeerekiechles 

maisoN

Unser HaUsgemacHte kartOFFelPUFFer  
OUr HOmemade POtatO Pancakes

VÉGÉ

VÉGÉ
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le Burger rustique        18€
STEAK HACHÉ DE BŒUF, LARD, OIGNONS CONFITS, FROMAGE 

RANDONNEUR (FERME HERRENSTEIN) ET SAUCE COCKTAIL MAISON

RINDERHACKFLEISCH, SPECK, KANDIERTE ZWIEBELN, RANDONNEUR KÄSE UND HAUSGEMACHTE 

COCKTAILSAUCE

GROUND BEEF STEAK, BACON, PICKLED ONIONS, RANDONNEUR CHEESE AND HOMEMADE 

COCKTAILSAUCE

bOrdeaUx cHâteaU le lUc regUla     6€

le Burger elsAss         21€
GALETTES DE POMMES DE TERRE, STEAK HACHÉ DE BŒUF, CHOUCROUTE 

ET MUNSTER (FERME DU ROTTENBACH)

KARTOFFELPUFFER, RINDERHACKFLEISCH, SAUERKRAUT UND MÜNSTERKÄSE

POTATO PANCAKES, GROUND BEEF STEAK, SAUERKRAUT AND MUNSTER CHEESE

PinOt blanc rUHlmann     3,5€

le Burger cHAMpi         17€
GROS CHAMPIGNONS DE PARIS, FROMAGE RANDONNEUR (FERME HERRENSTEIN), 

LÉGUMES DE SAISON ET SAUCE COCKTAIL MAISON

GROSSE CHAMPIGNON, RANDONNEUR KÄSE, GEMÜSE UND HAUSGEMACHTE COCKTAILSAUCE

BIG MUSHROOM, RANDONNEUR CHEESE, VEGETABLES AND HOMEMADE COCKTAIL SAUCE

         cHardOnnay     5€

lA sAlAde césAr         18€
SALADE VERTE, POULET, PARMESAN, CROÛTONS ET ŒUF DUR

SALAT, HÜHNCHEN, PARMESAN, CROUTONS UND HARTGEKOCHTES EI 

GREEN SALAD, CHICKEN, PARMESAN, CROUTONS AND HARD-BOILED EGG 

 PinOt nOir     3,5€

Nos burGers maisoN

Nos salades GourmaNdes

Unser bUrgers mit POmmes | OUr bUrgers witH Fries

Unser salat | OUr salads

accompagnés de frites

VÉGÉ
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lA sAlAde cHArlotte        18€
SALADE VERTE, MELON, ANANAS ET FILET DE POULET PANÉ MAISON

SALAT, MELONE, ANANAS UND HAUSGEMACHTES PANIERTES HÜHNERFILET

GREEN SALAD, MELON, PINEAPPLE AND HOMEMADE BREADED CHICKEN FILLET

rOsé     3,5€

lA sAlAde de cHèVre cHAud (FERME DU STEINBACH)    17€
SALADE VERTE ET CHÈVRE CHAUD SUR PAIN DE CAMPAGNE

SALAT UND WARMER ZIEGENKÄSE AUF BROT

GREEN SALAD AND GOAT CHEESE GREEN ON BREAD 

côtes-dU-rHône    4€

lA sAlAde AlsAcienne        18€
SAUCISSE DE CERVELAS (FERME NONNENMACHER), GRUYÈRE, OIGNONS ET CORNICHONS

ELSÄSSISCHEN WURST, GRUYÈRE KÄSE, ZWIEBELN UND ESSIGGURKEN

ALSATIAN SAUSAGE, GRUYÈRE CHEESE, ONIONS AND PICKLES

PinOt nOir     3,5€

spätzles et crudités        17€
SPÄTZLES AVEC SAUCE GIROLLES OU SAUCE MUNSTER, CRUDITÉS ET SALADE VERTE  
SPÄTZLE MIT PFIFFERLINGSSAUCE ODER MÜNSTERSAUCE, ROHEM GEMÜSE UND SALAT

SPÄTZLE WITH CHANTERELLES SAUCE OR MUNSTER SAUCE, RAW VEGETABLES AND SALAD

              PinOt nOir rUHlmann     3,5€ 

spätzles et jAMBon FuMé        18€
SPÄTZLES AVEC SAUCE CRÈME & LARDONS OU SAUCE GIROLLES OU SAUCE MUNSTER,  

JAMBON FUMÉ ET SALADE VERTE

SPÄTZLE MIT PFIFFERLINGSSAUCE, SPECKSAUCE, ODER MÜNSTERSAUCE, RÄUCHERSHINKEN 

SPÄTZLE WITH CHANTERELLES SAUCE, BACON SAUCE, OR MUNSTER SAUCE, SMOKED HAM

PinOt nOir rUHlmann     3,5€

spätzles et sAuMon FuMé       22€
SPÄTZLES SAUCE GIROLLES, SAUMON FUMÉ MAISON ET SALADE VERTE

SPÄTZLE MIT PFIFFERLINGSSAUCE, HAUSGERÄUCHERTER LACHS UND SALAT

SPÄTZLE WITH CHANTERELLES SAUCE, HOUSE-SMOKED SALMON AND SALAD

PinOt blanc rUHlmann     3,5€

Nos späTzles maisoN

Unser HaUsgemacHte sPätzle | OUr HOmemade sPätzle

VÉGÉ

VÉGÉ
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jArret BrAisé à lA Bière licorne, cHoucroute et gAlettes de pdt 21€
BIERGESCHMORTE HAXE, SAUERKRAUT UND KARTOFFELPUFFER

BEER-BRAISED SHANK, SAUERKRAUT AND POTATO PANCAKES

PinOt nOir rUHlmann     3,5€

Munster pAné (FERME ROTTENBACH), poMMes de terre sAutées 
et sAlAde Verte            22€
PANIERTE MUNSTER, BRATKARTOFFELN UND GRÜNER SALAT

FRIED MUNSTER CHEESE, FRIED POTATOES AND GREEN SALAD

PinOt gris rUHlmann     3,5€         

cArpAccio de BœuF, Frites & sAlAde   1 Assiette    15€            
RINDERCARPACCIO MIT POMMES UND SALAT                                 2 Assiettes  19€
BEEF CARPACCIO WITH FRIES AND SALAD 

bOrdeaUx cHâteaU le lUc regUla     6€

spAre-riBs, Frites et sAlAde Verte       22€
SPARERIBS MIT POMMES UND SALAT

SPAR RIBS WITH FRIES AND GREEN SALAD  

langUedOc     5€                                                                   

le cordon Bleu de VeAu sAuce girolles ou Munster   25€
KALBS-CORDON-BLEU MIT PFIFFERLINGS ODER MÜNSTER SAUCE

VEAL CORDON BLEU WITH CHANTERELLE OR MUNSTER SAUCE

langUedOc     5€

accompagnés de légUmes et frites oU spätzles

sAlAde Verte | GRÜNER SALAT | GREEN SALAD    4€

« maison » « maison » 

Unsere HaUsgemacHte essentials mit gemüse Und POmmes Oder sPätzle 
OUr HOmemade essentials witH vegetables and Fries Or sPätzle

VÉGÉ
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10€

escAlope de VeAu Viennoise (saUce girOlles +1€)    20€
WIENER KALBSSCHNITZEL (PFIFFERLINGSSAUCE +1€) 

VIENNESE VEAL CUTLET (CHANTERELLES SAUCE +1€)

côtes-dU-rHône     5€

le Filet de BœuF Beurre MAître d’Hôtel     31€
RINDERFILET MIT MAÎTRE D’HÔTEL BUTTER

BEEF FILLET WITH MAÎTRE D’HÔTEL BUTTER

bOrdeaUx cHâteaU le lUc regUla     6€

le Filet de BœuF « rossini » à notre FAçon Foie grAs MAison  38€
RINDERFILET ROSSINI MIT HAUSGEMACHTEM FOIE GRAS

BEEF FILLET ROSSINI WITH HOMEMADE FOIE GRAS

langUedOc     5€

onglet de BœuF sAuce écHAlotes ou Munster    22€
RINDSNIERSTÜCK MIT SCHALOTTENSAUCE ODER MÜNSTERSAUCE

BEEF ONGLET WITH SHALLOT SAUCE OR MUNSTER SAUCE

bOrdeaUx cHâteaU le lUc regUla     6€

onglet de VeAu sAuce girolles       22€
KALBSNIERSTÜCK MIT MIT PFIFFERLINGSSAUCE

VEAL ONGLET WITH WITH CHANTERELLES SAUCE

bOrdeaUx cHâteaU le lUc regUla     6€

rognons de VeAu poêlés AVec sAuce MoutArde à l’Ancienne  19€
GEBRATENE KALBSNIEREN MIT SENFSAUCE

PAN-SEARED VEAL KIDNEYS WITH MUSTARD SAUCE

bOrdeaUx cHâteaU le lUc regUla     6€

meNu eNFaNT

lA pAire de KnAcKs, 
petits léguMes & Frites 

ou spätzles MAison

les spâtzles coMMe 
cHez MAMie 

(crèMe, lArdons)
glAce sMArtiesou &
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NoTre meNu aFFaire

NoTre meNu marNe

32€

45€

À cOmPOser entrée, Plat et dessert

À cOmPOser entrée, Plat et dessert

entrées Au cHoiX
SALADE DU JARDINIER

PETITE ALSACIENNE

plAts Au cHoiX
L’ONGLET DE BŒUF AUX ÉCHALOTES OU MUNSTER

LES ROGNONS DE VEAU SAUCE MOUTARDE À L’ANCIENNE

dessert Au cHoiX
2 BOULES DE GLACES AU CHOIX (VANILLE, CHOCOLAT, CAFÉ, 

NUTTY, FRAMBOISE, CITRON, COCO) 

TARTE DU JOUR 

entrées Au cHoiX
LE SAUMON FUMÉ PAR NOS SOINS

LE FOIE GRAS DE CANARD « MI-CUIT » FAIT MAISON

plAts Au cHoiX
L'ONGLET DE VEAU SAUCE GIROLLES

LE FILET DE BŒUF BEURRE MAÎTRE D’HÔTEL (+6€)

dessert Au cHoiX
CHOISISSEZ LE DESSERT DE VOTRE CHOIX
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eXpresso ou décA          2,7€

petit crèMe                        2,9€

grAnd cAFé               3,5€

cAppuccino cHAntilly         4,5€

lAtte MAcHiAtto          4,5€ 

tHé nunsHen          3,5€ 
THÉ NOIR, THÉ VERT MENTHE, INFUSION VERVEINE 

OU CAMOMILLE OU JARDIN MING

Nos desserTs maisoN

Nos caFés 

lA tArte Au citron reVisitée  8€

lA crèMe Brûlée    8€ 

le BABA Au rHuM & son rHuM   10€

dessert du jour     7€

l’irisH coFFee    10€

l'espresso MArtini    10€

le VAcHerin glAcé    9€
VANILLE, FRAMBOISE

lA Boule de glAce               2,5€
VANILLE, CHOCOLAT, CAFÉ, NUTTY, 

FRAMBOISE, CITRON, COCO

dAMe BlAncHe                    9€ 
GLACE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT MAISON, CHANTILLY 

cAFé liégeois                    9€
GLACE CAFÉ, EXPRESSO, CHANTILLY  

coupe Bounty                    9€
GLACE COCO, SAUCE CHOCOLAT, MAISON CHANTILLY

lA HoplA     10€
GLACE FRAMBOISE, EAU DE VIE FRAMBOISE

suppléMent cHAntilly / sAuce cHocolAt 
MAison              1€

By nespresso

AssortiMent de 3 FroMAges          12€

Munster              7€

Unsere HaUsgemacHte desserts „das leben ist scHӧn, essen sie ein dessert“
OUr HOmemade desserts “liFe is beaUtiFUl, Have dessert”

« la vie est Belle, prenez Un dessert »

(GLACES DU MAITRE ARTISAN GLACIER ALBA)
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ViNs blaNcs

ViNs rouGes

les bullesViNs rosés

LOCAL - ALSACIEN

pinot BlAnc - MAISON RUHLMANN  24€
riesling - MAISON RUHLMANN   28€
MuscAt - MAISON RUHLMANN   32€
MuscAt - MAISON ROLLY GASSMANN  41€
gewurtzrAMiner - MAISON RUHLMANN 31€
pinot gris - MAISON RUHLMANN  29€
LANGUEDOC

igp oc     24€
DOMAINE FERRANDIÈRE PLOT DE RESCLAUSE

cHAMpAgne Brut - MARIE HÉLÈNE  49€

cHAMpAgne Brut - HATON   59€

cHAMpAgne rosé - HATON   59€

créMAnt d’AlsAce      6€ / 38€
CAVE DU ROI DAGOBERT    LE VERRE

côtes de proVence    19,5€
CHATEAU DU ROUET VILLA ESTERELLE 
coteAuX d’AiX en proVence   28€
LA CHAPELLE CHATEAU PIGOUDET

BAndol rosé AB     35€
CHATEAU GUILHEM DOMAINE TOURNIER 
côtes de proVence - ULTIMATE  39€

BOURGOGNE

pouilly-Fuissé    49€
DOMAINE DES MOUILLES, LAURENT PERRACHON

CÔTES DU RHÔNE

sAint jospeH les ediles   49€
DOMAINE DE BONSERINE

LOCAL - ALSACIEN

pinot noir - MAISON RUHLMANN  27€
pinot noir - MAISON ROLLY GASSMANN 36€
pinot noir clos de l’ourse AB 49€
DOMAINE GRESSER

BEAUJOLAIS - LAURENT PERRACHON 

Morgon corcelette   29€
julienAs rocHe Bleue   29€

CÔTES DU RHÔNE

côtes du rHône VillAges   25€
CHATEAU SIGNAC

VAcqueyrAs      35€
DOMAINE BRUNELY VIEILLES VIGNES 
crozes HerMitAge     39€
DOMAINE MICHEL POINARD LES SAVIAUX 

sAint jospeH - PIERRE GAILLARD  49€
cHAteAuneuF du pApe    69€
LES CAILLOUX DOMAINE ANDRE BRUNEL  

cote rotie      79€
DOMAINE DE BONSERINE LA SARRASINE 

BORDEAUX

cHâteAu le luc regulA   29€
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ViNs blaNcs ViNs rouGes

ViNs rosés

BORDEAUX

grAVes cHâteAu doMs   35€
lAlAnde de poMerol AB   45€
LE CADET DU PAVILLON BEAUREGARD

st. éMilion grAnd cru    59€ 
CHÂTEAU PEYREAU

cHâteAu Fleur 
de pedesclAuX pAulliAc   56€
SECOND VIN DU CHATEAU PEDESCLAUX

st. estèpHe     59€
PÈLERINS DE LAFONT ROCHET - SECOND VIN 
DU CHATEAU LAFONT ROCHET 
conFidences de prieuré-licHine 
MArgAuX       58€ 
SECOND VIN DU CHATEAU PRIEURÉ-LICHINE 
cHâteAu de glAnA st. julien    65€

pinot noir 
MAISON RUHLMANN        3,5€ | 7,5€  | 15€

côtes-du-rHône
DOMAINE PELAQUIE               4€ | 8,5€  | 17€

lAnguedoc
CHATEAU RICARDELLE                 5€ |  10,5€  | 21€

cHâteAu le luc regulA
CHÂTEAU TROUPIAN           6€ |  11€  | 22€

VendAnge tArdiVe 
MAISON ROLLY GASSMANN         10€ 

MuscAt
MAISON ROLLY GASSMANN                  9€ |  18€

MuscAt 
MAISON RUHLMANN             6€ |  12,5€ | 25€

pinot gris 
MAISON RUHLMANN        3,5€ |  7,5€  | 15€

gewurtztrAMiner 
MAISON RUHLMANN           5€ | 10,5€ | 21€

edelzwicKer 
MAISON RUHLMANN        3,5€ |  7,5€  | 15€

edelzwicKer 
MAISON ROLLY GASSMANN         4€ |  8,5€  | 17€

pinot BlAnc 
MAISON RULHMANN        3,5€ |  7,5€  | 15€

riesling 
MAISON RUHLMANN        3,5€ |  7,5€  | 15€

cHArdonnAy 
LES AMANDIERS                             5€ | 10,5€ | 21€

BOURGOGNE

pinot noir Buissonnier   29€

HAutes côtes de BeAune   39€
DOMAINE DE LA ROCHE AIGUE 

AuXey duresse    49€
DOMAINE DE LA ROCHE AIGUE

LANGUEDOC

MinerVois cAnet rotie          19,5€
CHATEAU CANET

lA clApe lA nielle   29€
VIEILLES VIGNES SECRET DE ROCHE CHÂTEAU ROUQUETTE

pic sAint-loup AB    35€
CHATEAU DE CAZENEUVE

corBières      35€
OLLIEUX ROMANIS BOUTENAC

igp des Alpilles
DOMAINE SAINT ROCH        3,5€ |  7,5€ | 15€

Le verre 10 cL | 25 cL | 50 cL

Le verre 10 cL | 25 cL | 50 cL

Le verre 10 cL | 25 cL | 50 cL
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sodAs                    
SCHWEPPES TONIC OU AGRUMES, ICE TEA, 

ORANGINA, COCA, COCA ZÉRO    3,8€
GINGER BEER     4,5€

jus de Fruit (Minute MAid)  4€
ORANGE, ANANAS, POMME, TOMATE                    

eAuX 
PERRIER 33 CL      3,5€
CAROLA ROUGE - VERTE - BLEUE 50 CL  3,5€
SAN PELLEGRINO - FINES BULLES 1L  6,5€
CAROLA BLEUE - EAU PLATE 1L   6€

liMonAde pression   2,9€ 

sirop    
FRAISE, CITRON, GRENADINE, 

MENTHE, PÊCHE, PAMPLEMOUSSE   2,5€ 
DIABOLO     3€

Kir créMAnt     6,5€
CASSIS, MÛRE, MIRABELLE, MYRTILLE

Kir Vin BlAnc     4,5€
CASSIS, MÛRE, MIRABELLE, MYRTILLE

MuscAt - RUHLMANN    6€

MuscAt - ROLLY GASSMANN   9€

gewurtz Vt - ROLLY GASSMANN  10€

créMAnt d’AlsAce - CAVE ROI DAGOBERT 6€

MArtini ROUGE OU BLANC   5€

cAMpAri, suze, porto   5€

ricArd      4€

Blonde        3,7€ | 7€ 

wHite        4€ | 7,5€

Bière du MoMent       4€ | 7,5€ 

picon Bière        4,2€ | 8€

pAnAcHé       3,5€ | 6,5€

MonAco        3,7€ | 7€

Bière sAns Alcool Btl     4,5€

Nos apériTiFs

pression 25 | 50 cl

By Brasserie licorne

eAu de Vie      7€
FRAMBOISE, MIRABELLE, POIRE WILLIAMS, 

MARC DE GEWURTZ

rHuM           
TROIS RIVIÈRES, DIPLOMATICO, 

ANGOSTRURA 1919, PACTO NAVIO   9€

PIRAT XO CARAÏBES, DON PAPA,

COLOMA COLOMBIE 8 ANS             12€

wHisKy            
JACK DANIEL’S, J-B, 

BOURBON FOUR ROSES    7€

BUSHMILLES 10 ANS, TOKINOKA JAPAN        12€

Autres digestiFs               
COGNAC VS, ARMAGNAC 10 ANS   9€

COGNAC XO              13€

liqueurs & Autres Alcools  7€     
GET 27, AMARETTO, BAILEYS, CALVADOS, 

VODKA, LIMONCELLO, JÄGERMEISTER

spiriTueux
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