Bienvenue au Restaurant La Marne
qui ceuvre pour vous depuis 1996 #

Willkommen im Restaurant La Marne, das seit 1996 fur Sie tatig ist.

Welcome to Restaurant La Marne which has been working for you since 1996.

Notre sommmelier vous propose son accord met et vin sous chaque plat.

Unser Sommelier bietet Ihnen zu jedem Gericht seine Speisen- und Weinbegleitung an.

Our sommelier offers you his food and wine pairing under each dish.

Suivez-nous sur les réseaux sociaux : ﬁ

1\% al'llﬁ



NoS SUGGESTIONS D’APERITIFS

= QO™
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GEWURTZTRAMINER « VENDANGES TARDIVES » RoLLY GASSMANN
MuscaTt RoLLy GASSMANN

GEWURTZTRAMINER RUHLMANN

MuscAT RUHLMANN

CREMANT BLaNC D'ALsace DAGOBERT

LicorNE 1845

BIERE DU MOMENT

PicoN BIERE

KIR CREMANT MIRABELLE, CASSIS, MYRTILLE, MURE
Kir VIN BLANC MIRABELLE, CASSIS, MYRTILLE, MURE
CHARDONNAY

APEROL SPRITZ

Jus DE FRUITS POMME, ANANAS, ORANGE

SoFT COCA, ZERO, SCHWEPPES, AGRUMES, ICE TEA, ORANGINA

L'ABUS D'ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE

RETROUVER NOTRE CARTE DES BOISSONS COMPLETE PAGE 11

10€
9€
6€
6€
6€
3,5€
3,5€
4,2€

6,5€
4,5€
5€
10€
3,5€
3,5€



Nos ENTREES MAISON

UNSERE HAUGEMACHTEN VORSPEISEN | OUR HOMEMADE STARTERS

LE VELOUTE DE SAISON ET LARD GRILLE 8€

SUPPE UND GEGRILLTER SPECK
SOUP AND GRILLED BACON

LE FOIE GRAS DE CANARD « MI-CUIT » FAIT MAISON 17€
HAUSGCGEMACHTE « MI-CUIT » ENTENSTOPFLEBER
HOMEMADE « MI-CUIT » DUCK FOIE GRAS

ﬁ GEWURTZTRAMINER VT RoLLy GassMaN — 10€

LE SAUMON FUME PAR NOS SOINS & CREME AU RAIFORT 16€
HAUSGEMACHTE RAUCHERLACHS UND RAIFORT-CREME
HOMEMADE SMOKED SALMON AND RAIFORT CREAM

SE PinoT GRriS RUHLMANN - 3,5€
N VECE’
LA PETITE SALADE DE CHEVRE (FERME DU CABRI) o€

KLEINE ZIEGENKASESALAT / SMALL GOAT CHEESE SALAD

ﬁf PINOT BLANC RUHLMANN  3,5€

Les EscARGOTS D'ALSACE (FERME MELINE MAETZ) PAR © o€
SCHNECKEN /SNAILS PAR 12 18€
iﬁ CHARDONNAY  5€

LE PRESSKOPF DE CANARD MAISON VINAIGRETTE, 12€
CRUDITES (FERME NONNENMACHER)

HAUSGEMACHTE ENTE PRESSKOPF

HOMEMADE DUCK PRESSKOPF

ﬁ PiNOT BLANC RUHLMANN  3,5€

NOS SUGGESTIONS DE BOUTEILLES EN ACCOMPAGNEMENT
UNSERE FLASCHENVORSCHLAGE / OUR BOTTLE SUGGESTIONS

PoulLLy-FuIssE 38€
ﬁ PinoT Gris GRESSER BrRanDHOF AB 36€
SvYLVANER DUTTENBERG GRESSER AB 27€



NoOS VIANDES

UNSER FLEISCH MIT POMMES ODER HAUSGEMACHTE SPATZLE UND GEMUSE
OUR MEATS WITH FRIES OR HOMEMADE SPATZLE AND VEGETABLES

ACCOMPAGNEES DE FRITES OU SPATZLES MAISON ET LEGUMES

SALADE VERTE | GRUNER SALAT | GREEN SALD 4€

EscaLoPE DE VEAU VIENNOISE 20€
WIENER KALBSSCHNITZEL / VIENNESE VEAL CUTLET
f RoucE « Pavs 'Oc » Gros -PutoL  3,5€

Le CArRRE DE VEAU GRENADIN GIROLLES 21€
KALBSKARREE MIT PFIFFERLINGSSAUCE
RACK OF VEAL WITH CHANTERELLES SAUCE

§B FAuceres 7€

N
Le FILET DE B&UF « ROSSINI » FOIE GRAS MAISON 36€
RINDERFILET ROSSINI MIT HAUSGEMACHTE FOIE GRAS
BEEF FILLET ROSSINI WITH HOMEMADE FOIE GRAS

' Fauctres 7€

LE FILET DE BEEUF SAUCE MAITRE D'HOTEL 29€
RINDERFILET MIT MAITRE D'HOTEL-SAUCE
BEEF FILLET WITH MAITRE D'HOTEL SAUCE

gf BorpeEaux CHATEAU LE Luc REcuLa  5€

ONGLET DE B&EUF SAUCE ECHALOTES OU MUNSTER 22€
RINDERSTEAK (SCHALOTTENSAUCE ODER MUNSTERSAUCE)
BEEF STAEK (SHALLOT SAUCE OR MUNSTER SAUCE)

'/ BorbEAUX CHATEAU LE Luc Recula  5€

Le CORDON BLEU DE VEAU SAUCE GIROLLES OU MUNSTER 25€
KALBS-CORDON-BLEU MIT PFIFFERLINGS ODER MUNSTER SAUCE
VEAL CORDON BLEU WITH CHANTERELLE OR MUNSTER SAUCE

Sf FAUGERES 7€



CARPACCIO DE BCEUF, FRITES & SALADE
RINDERCARPACCIO MIT POMMES UND SALAT
BEEF CARPACCIO WITH FRIES AND SALAD

T ASSIETTE 15€
2 ASSIETTES 19€

% Boroeaux CHATEAU LE Luc RecuLa = 5€

NOS SUGGESTIONS DE BOUTEILLES EN ACCOMPAGNEMENT
UNSERE FLASCHENVORSCHLAGE / OUR BOTTLE SUGGESTIONS

DoMaINE DE MoNTvAC VACQUEYRAS AB 38€
ﬁ SAINT JosepH COURBIS 43€
SYLVANER DUTTENBERG GRESSER AB 27€
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UNSERE HAUSGEMACHTE EsseNTIALS | OUR HOMEMADE ESSENTIALS

JARRET BRAISE A LA BIERE, GALETTES DE PDT ET CHOUCROUTE

21€
BIERCESCHMORTE HAXE, SAUERKRAUT, HAUSGEMACHTE POMMES / SPATZLE
BEER-BRAISED SHANK, SAUERKRAUT, HOMEMADE FRIES OR SPATZLES
ﬁ PiNnoT NoIR RUHLMANN  3,5€
LES ROGNONS DE VEAU POELES SAUCE MOUTARDE A L'ANCIENNE 21€

FRITES OU SPATZLES | POMMES ODER SPATZLE | FRIES OR SPATZLE
GEBRATENE KALBSNIEREN MIT SENFSAUCE

PAN-SEARED VEAL KIDNEYS WITH MUSTARD SAUCE

ﬁ Borbpeaux CHATEAU LE Luc REcuLa 5€

DECOUVREZ ENCORE PLUS D'INCONTOURNABLES 9



Le BURGER ELsAss 21€

GALETTES DE POMMES DE TERRE, STEAK HACHE DE BAEUF, CHOUCROUTE ET MUNSTER
ELSASS BURGER, KARTOFFELPUFFER, RINDERHACKSTEAK, SAUERKRAUT UND MUNSTERKASE
ELSASS BURGER, HOMEMADE POTATO PANCAKES, BEEF MINCED STEAK, SAUERKRAUT ANS

MUNSTER CHEESE

% Borbpeaux CHATEAU LE Luc REcuLa 5€

Le BURGER RUSTIQUE 18€
STEAK HACHE DE BCEUF, LARD, OIGNONS CONFITS, FROMAGE (FERME HERRENSTEIN)
ET SAUCE BARBECUE
RINDERHACK, SPECK, KANDIERTE ZWIEBELN, KASE UND BARBECUESAUCE
MINCED BEEF STEK, BACON, CANDIED ONIONS, CHEESE AND BARBECUE SAUCE
iﬁ BorpeEaux CHATEAU LE Luc REcuLa  5€
MUNSTER PANE (FERME CHRISTIAN), POMMES DE TERRE SAUTEES,
SALADE VERTE 22€
MUNSTER PANIERT, BRATKARTOFFELN UND GRUNER SALAT
MUNSTER BREADED, FRIES POTATOES AND GREEN SALAD
ﬁ PiNoT Gris RUHLMANN  3,5€
MILLE-FEUILLE DE GALETTES MAISON, SAUMON FUME MAISON,
SALADE VERTE 23€
HAUSGEMACHTE KARTOFFELPUFFER UND HAUSGERAUCHERTE LACHS, SALAT
HOMEMADE POTATO PANCAKES ANS HOUSE SMOKED SALMON, SALAD
i PinoT BLanc RUHLMANN  3,5€
SPATZLES MAISON, JAMBON FUME ET SALADE VERTE
18€

SAUCE GIROLLES oU GRAND-MERE (LARDONS) oU MUNSTER
HAUSGEMACHTE SPATZLE, RAUCHERSHINKEN, GRUNER SALAT, MIT, PFIFFERLINGSSAUCE, ODER SPECK-

SAUCE, ODER MUNSTERSAUCE
HOMEMADE SPATZLE, SMOKED HAM AND GREEN SALAD, WITH, CHANTERELLE SAUCE, OR BACON

SAUCE, OR MUNSTER SAUCE
ﬁ PiNnoT NolR RUHLMANN  3.5€

SPATZLES MAISON & SAUMON FUME MAISON, SAUCE GIROLLES,

SALADE VERTE
HAUSGEMACHTE SPATZLE RAUCHERLACHS, PFIFFERLINGSSAUCE

HOMEMADE SPATZLE SMOKED SALMON, CHANTERELLES SAUCE

22€

ﬁ PinoT BLanc RUHLMANN  3,5€
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Nos Piats VEGETARIENS
MAISON

‘/ .
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SPATZLES MAISON & CRUDITES SAUCE GIROLLES oU MUNSTER 17€
HAUSGEMACHTE SPATZLE MIT ROHES GEMUSE, PFIFFERLINGSSAUCE ODER MUNSTERSAUCE

HOMEMADE SPATZLE, RAW VEGETABLES, WITH CHANTERELLE OR MUNSTER SAUCE

§B PiNnoT NoiR RUHLMANN  3.5€

. ) Vo
SALADE DE CHEVRE CHAUD SUR TOASTS GRILLES (FERME DU CABRI) 15€

WARMER ZIEGENKASESALAT / WARM GOAT CHEESE SALAD

f CHARDONNAY — 5€
Vg
Cg
GALETTE DE POMMES DE TERRE, FROMAGE BLANC, SALADE VERTE 15€
KARTOFFELPUFFER, HUTTENKASE UND GRUNER SALAT
POTATO PANCAKES, COTTAGE CHEESE AND GREEN SALAD

f RIESLING RUHLMANN 3 5€

vgcg
Le BURGER CHAMPI 17€

CHAMPIGNONS DE PARIS, FROMAGE RANDONNEUR (FERME HERRENSTEIN), TAGLIATELLES DE LE-
GUMES, SAUCE COCKTAIL MAISON

BURGER CHAMPI, CHAMPIGNON, BAUERNKASE, GEMUSE, HAUSGEMACHTE COCKTAILSAUCE
BURGER CHAMPI, MUSHROOM, FARMHOUSE CHEES, HOMEMADE COCKTAILSAUCE

f BorbpEaux CHATEAU LE Luc REcuLA  5€

NOS SUGGESTIONS DE BOUTEILLES EN ACCOMPAGNEMENT
UNSERE FLASCHENVORSCHLAGE / OUR BOTTLE SUGGESTIONS

SAINT JosePH COURBIS « BLANC » 41€
RIESLING KRITT GRESSER AB 34€



Nos TArTE FLAMBEES
MAISON

UNSERE HAUSGEMACHTE FLAMMENKUCHEN, NUR ABENDS
OUR HOMEMADE FLAMBEED TARTES, ONLY EVENING

UNIQUEMENT LE SOIR

L'APERO 14€
1/3 GRATINEE 1/3 TRADITION 1/3 FORESTIERE
LA TRADITION n€
CREME, LARDONS, OIGNONS
SAHNE, SPECK, ZWIEBELN
CREAM, BACON, ONIONS
LA MUNSTER 14€
LA GRATINEE 12€ CREME, LARDONS, OIGNONS, MUNSTER
CREME, LARDONS, OIGNONS, FROMAGE SAHNE, SPECK, ZWIEBELN, MUNSTER
SAHNE, SPECK, ZWIEBELN, KASE CREAM, BACON, ONIONS, MUNSTER
CREAM, BACON, ONIONS, CHEESE
LA CHOUCROUTE (NOUVEAU) 14€
CREME, LARDONS, OIGNONS, CHOUCROUTE
LA FORESTIERE A NOTRE FACON 14€ SAHNE, SPECK, ZWIEBELN, SAUERKRAUT
CREME, LARDONS, OIGNONS, CHAMPIGNONS, AlL CREAM, BACON, ONIONS, SAUERKRAUT
SAHNE, SPECK, ZWIEBELN, CHAMPIGNONS,
KNOBLAUCH SALADE VERTE 4€

CREAM, BACON, ONIONS, MUSHROOMS, CGARLIC

GRUNER SALAT / GREEN SALAD

NOS SUGGESTIONS DE BOUTEILLES EN ACCOMPAGNEMENT

UNSERE FLASCHENVORSCHLAGE / OUR BOTTLE SUGGESTIONS

'

PiNnoT BLanc RUHLMANN 3,5€ | 24€
PiNoT NoIR RUHLMANN 35€ | 27€
PiNnoT Noir RoLLy GASSMANN 36€



© NOTRE MENU AFFAIRE @

A COMPOSER ENTREE, PLAT ET DESSERT
ENTREES AU CHOIX

LE VELOUTE DE SAISON ET LARD GRILLE
LE PRESSKOPF DE CANARD

PLATS AU CHOIX
L'ONGLET DE BEEUF AUX ECHALOTES OU MUNSTER
LES ROGNONS DE VEAU SAUCE MOUTARDE A 'ANCIENNE

DESSERT AU CHOIX

2 BOULES DE GLACES AU CHOIX (VANILLE, CHOCOLAT, CAFE,
NUTY, FRAISE, FRAMBOISE, CITRON, COCO)
TARTE DU JOUR

29€

* NOTRE MENU MARNE »

A COMPOSER ENTREE, PLAT ET DESSERT

ENTREES AU CHOIX

6 ESCARGOTS D'ALSACE (FERME MELINE MAETZ)
LE SAUMON FUME PAR NOS SOINS & CREME AU RAIFORT
LE FOIE GRAS DE CANARD « MI-CUIT » FAIT MAISON

PLATS AU CHOIX
LE FILET DE BEEUF SAUCE MAITRE D'HOTEL
LE CARRE DE VEAU GRENADIN GIROLLES

DESSERT AU CHOIX

CHOISISSEZ LE DESSERT DE VOTRE CHOIX

ZEORC



) g )
MENU ENRANT j@é

KINDERMENU / CHILDREN'S MENU

MOINS DE 10 ANS i
LA PAIRE DE KNACKS, PETITS LEGUMES & FRITES
OU SPATZLES MAISON

EIN PAAR KANCKS, KLEINES GEMUSE MIT POMMES ODER

~—_XS

HAUSGEMACHTE SPATZLE
A PAIR OF KANCKS WITH VECETABLES AND FRIES OR

HOMEMADE SPATZLE
Ou

LES SPATZLES COMME CHEZ MAMIE (CREME,
LARDONS)
SPATZLE WIE BEI OMA (SAHNE, SPECK)

SPATZLE LIKE AT GRANDMA'S (CREAM, BACON)

GLACE SMARTIES

T

10€
= A 1))



LES oUr

Sobas
SCHWEPPES TONIC OU AGRUMES, ICE TEA,

ORANGINA, COCA, COCA ZERO

GINGER BEER

Jus DE FRUIT (MINUTE MAID)
ORANGE, ANANAS, POMME, TOMATE

EAux

PERRIER 33 CL

CAROLA ROUGE - VERTE - BLEUE 50 CL
SAN PELIGRINO - FINES BULLES 1L

CAROLA BLEUE - EAU PLATE 1L
LiMONADE PRESSION

SirOP
FRAISE, CITRON, GRENADINE,

MENTHE, PECHE, PAMPLEMOUSSE

DIABOLO

Nos APERITIFS

KirR CREMANT
CASSIS, MURE, MIRABELLE, MYRTILLE

Kir VIN BLANC

CASSIS, MURE, MIRABELLE, MYRTILLE
MUSCAT - RUHLMANN

MUSCAT - ROLLY GASSMANN

GEWURTZ VT - ROLLY GASSMANN
CREMANT D’ALSACE - CAVE ROI DAGOBERT
MARTINI ROUGE OU BLANC

CaMPARI, Suzg, PorTOo

RicARD

APEROL SPRITZ

td

J

3,5€
4,5€

3,5€

3,5€
3€
6€
6€

2,5€

2,5€
3€

6,5€
4,5€

6€
9€
10€
6€
5€
5€
3,5€
10€

SPIRITUEUX

EAu DE VIE

FRAMBOISE, MIRABELLE, POIRE WILLIAMS,

MARC DE GEWURTZ

Rrum
TROIS RI\/IERES, DIPLOMATICO,
ANGOSTRURA 1919, PACTO NAVIO

PIRAT XO CARAIBES, DON PAPA,
COLONA COLMBIE 8 ANS

W HISKY
JACK DANIEL'S, I-B,
BOURBON FOUR ROSES

BUSHMILLES 10 ANS, TOKINOKA JAPAN

AUTRES DIGESTIFS
COGNAC VS, ARMACNAC 10 ANS

COGNAC XO

LIQUEURS & AUTRES ALCOOLS

GET 27, AMARETTO, BAILLEYS, CALVADOS,

VODKA, LIMONCELLO, JAGERMEISTER

7€

9€

1€

7€
Nn€

9€
13€

7€

MDY BIERES

By BRASSERIE LICORNE

PRression 25 [ 50 CL

BLONDE 3,5€ | 69€
BLack 36€|7€
BIERE DU MOMENT 37€|72€
PICON BIERE 4,2€ | 8€
PANACHE 3€ | 59€
MoNaco 3,2€ | 6,2€
BIERE SANS ALcOOL BTL 4,5€

N



| NOG

VINSs ROSES

COTES DE PROVENCE - PIGOUDET
BaNnDoL Rosge

CoTES DE PROVENCE BIO
TERRE DE BERNE

VINSs BrLANcS

LOCAL - ALSACIEN

PINOT BLANC - MAISON RUHLMANN
RIESLING - MAISON RUHLMANN

RIESLING KRITT AB - DOMAINE GRESSER
RiESLING GRAND CRU WIEBELSBERG
AB - DOMAINE GRESSER

MUSCAT - MAISON RUHLMANN

MUSCAT - MAISON ROLLY GASSMANN
GEWURTZRAMINER - MAISON RUHLMANN

PINOT GRIS - MAISON RUHLMANN

VINS BOUGES

LOCAL - ALSACIEN
PINOT NOIR - MAISON RUHLMANN
PINOT NOIR - MAISON ROLLY GASSMANN

PiNoT Noir CLos DE L'Ourse AB
DOMAINE GRESSER

CORBIERE

BouteNAc OLLIEux RoMANIS

BOUTEILLES |

28€
32€
38€

24€
28€
34€

49€
32€
41€
31€
29€

27€
36€
49€

35€

CHAMPAGNE BLaNc BRruT 70€
RESERVE DE CHARLES HEIDSICK

CHAMPAGNE RoOsE 89€
RESERVE CHARLES HEIDSICK

CREMANT D'ALSACE 6€ /38€
CAVE DU ROI DAGOBERT LE VERRE
PinoT Gris BrRaNDHOF AB 36€
DOMAINE GRESSER

SyLVANER DUTTENBERG AB 27€
DOMAINE GRESSER

COTES DU RHONE

SAINT JOSEPH BLANC «COURBIS» 41€
MOULIN DE LA ROQUE

PROVENCE

CHATEAU CREMANDE AOC PALETTE 59€
DOMAINE DE LA CREMANDE

BOURGOGNE

PouiLLy-Fuissg 38€

COTES DU RHONE

CoTES DU RHONE AB - bomMaINE MONTVAC 28€

VACQUEYRAS AB - DOMAINE MONTVAC
CRrR0OzES HERMITAGE - DOMAINE COURRBIS

ST JOSPEH - DOMAINE COURBIS

BEAUJOLAIS

MoRGON «BEAUIOLAIS»
DOMAINE PIRON

38€
39€
43€

33€

12



BORDEAUX

CHATEAU LE Luc REcuLA
GrAvVESs CHATEAU MONS
SEecrET DE GRAND BATEAU

ST. EMILION GRAND CRU
CHATEAU HAUT PEYROUTAS

ST1. ESTEPHE
PELERINS DE LAFONT ROCHET

CHATEAU FLEUR
DE PEDESscLAUX PaAuLLIAC

CHATEAU DE GLANA ST. JULIEN

26€
35€
29€
35€

58€

56€
65€

CONFIDENCES DE PRIEURE-LICHINE

MARGAUX - 2EME VIN DE PRIEURE

58€

BOURGOGNE

PiNoT NoIrR BUISSONNIER

HauTtes CoTES DE BEAUNE
DOMAINE DE LA ROCHE AICUE

AuUxey DURESSE
DOMAINE DE LA ROCHE AIGUE

LANGUEDOC

Pic SainT-Loup
DOMAINE CROS PUJOL

LA CrLaPE LA NIELLE
CHATEAU ROUQUETTE

* VIN AUVERRE *

VINs BiANCS

LEveErRrRe 10 cL [ 25 cL [ 50 cL

VENDANGE TARDIVE
MAISON ROLLY GASSMANN

MuscaTt
MAISON ROLLY GASSMANN

MuscaTt
MAISON RUHLMANN

PiNnoT GRris
MAISON RUHLMANN

GEWURTZTRAMINER
MAISON RUHLMANN

EDELZWICKER
MAISON RUHLMANN

EDELZWICKER
MAISON ROLLY GASSMANN

PiNnoT BLaNC
MAISON RULHMANN

RIESLING
MAISON RUHLMANN

CHARDONNAY
DOMAINE CROS PUJOL

10€

9€ | 18€

6€ | 125€ | 25€

35€| 75€ |15€

5€/105€ [ 21€

35€| 75€ |15€

4€ | 85€ |17€

35€| 75€ |15€

35€| 75€ |15€

5€/10,5€ [ 19€

ViNs BOUGES

29€
34€

39€

34€

29€

LEveErRrRE 1O cL [ 25 cL [ 50 cL

PiNnoT NoIr
MAISON RUHLMANN

CHATEAU LE Luc REGULA
CHATEAU TROUPIAN

Rouce Pavs p'Oc
CROS-PUJOL

FAUGERES
SYRAH-VIOGNIER

VINS ROSES

35€|75€ |15€

5€ /| 10€ |19€

35€|75€ |15€

7€ | 14€ | 25€

Leverre 10 cL [ 25 cL | 50 cL

Rose IGP

PAYS D'OC CROS-PUJOL

35€| 75€/15€

13



Nos DESSErTS MAISON

UNSERE HAUSGEMACHTEN DESSERTS ,,DAS LEBEN IST KURZ, ESSEN SIE EIN DESSERT'

« LA VIE EST COURTE, PRENEZ UN DESSERT »

]

OurR HoMEMADE DESSERTS “LIFE IS SHORT, HAVE DESSERT"

LA CREME BRULEE

LA PARIS-BREST « AU PRALIN »
LA TARTE AU CITRON MERINGUEE
LE BABA AU RHUM & SON SHOOTER
L'IRISH COFFEE

LE VACHERIN GLACE

LA TARTE DU JOUR

DAME BLANCHE
GLACE VANILLE, SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY

CAFE LIEGEOIS
GLACE CAFE, EXPRESSO, CHANTILLY

COUPE BOUNTY
GLACE COCO, SAUCE CHOCOLAT, CHANTILLY

LA HOPLA
GLACE FRAMBOISE, EAU DE VIE FRAMBOISE

Le CoLONEL
GLACE CITRON, VODKA

LE PARFAIT GLACE
AU MARC DE GEWURTZRAMINER

LA BOULE DE GLACE
(ARTISAN GLACIER DES ALPES)

VANILLE, CHOCOLAT, CAFE, NUTY, FRAISE,

FRAMBOISE, CITRON, COCO

SUPPLEMENT CHANTILLY / CHOCOLAT

8€
8€
8€
9€
10€
9€
7€

9€

9€

9€

10€

10€

10€

2,5€

1€

ASSORTIMENT DE 3 FROMAGES 12€

MUNSTER 7€

Nos CAFES

By NEspPRrESsO

ExpPresso ou DEca 2,3€
PETIT CREME 2,5€
GRAND CAFE 3,5€
CAPPUCCINO CHANTILLY 4,5€
LATTE MACHIATTO 4. 5€
THE NUNSHEN 3,5€

THE NOIR, THE VERT MENTHE, INFUSION VERVEINE
OU CAMOMILLE OU JARDIN MING

14
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Venez passcr un momcent
unique dans notre bhulle !

e

Raclettc D Plancha

Assortiment de carré de veau,

Raclette, charcuterie du terrair,
pommes de terre rattes et onglet de beeuf et entrecote,
salade verte pdt rattes, salade verte et
sauces maison
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